ESCHERSTHOMAS

cultivateurs de fines bulles

Vouvray A.O.P. — Chenin —Brut

Région : Val de Loire — Vignoble de Touraine

Terroir : Sols argilo-calcaires — A.O.P. Vouvray

Cépage : Chenin Blanc

Culture de la vigne : approche naturelle selon la culture biologique et biodynamique
Meéthode Traditionnelle : 36 mois sur lattes minimum

Dosage : Brut—(8g/L)

Alcool: 13 %

Lhistoire : Lappellation Vouvray surplombant la Loire sur son socle de calcaire turonien
(tuffeau), offre au Chenin son terroir de prédilection. On trouve trace de lexistence de la
vigne sur ces coteaux privilégiés depuis le 4°™ siécle. Au Moyen-Age, ce sont les moines
£SCHERCTHOMAS qui cultivent et développent les vignes vouvrillonnes. Idéalement situé au cceur des
chateaux de la Loire, Vouvray séduit trés tot les rois qui se réjouissent de le voir servi a
leur table. Aujourd’hui, le Vouvray mousseux est apprécié et reconnu dans le monde entier.

Au verre: Le prestigieux Vouvray mousseux offre un équilibre charmeur mélant des
aromes dagrumes et de poire légérement miellés, avec une finale briochée tout en
délicatesse. A lapeéritif ou en accord avec les mets locaux (rillettes, fromages de chévre),
C'est toujours un grand plaisir de partager sa grande finesse de bulles.
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13% Vol ® 750 ml Brut nous assure a la fois une grande finesse de bulles et un éclat

Contains sulfites . Product of France aromatique Immédlat
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